Menu til julefrokost

Forret:

Gammeldags modnet marineret sild med
radlgg, kapers, g og karrycreme. Friteret
redspeettefilet med remoulade og citron.
Gravet laks med varme krydderier og
reevesovs. Hertil surdejsrugbrad og hvedebrad
med godt smer og krydderfedt.

Mellemret:
Friskstoppede julepglse med julekal,
sennep, rgdbeder og kanelsukker.

Hovedret:

Confiterede andelar af franske Canette-
aender med andesovs, brunede
kartofler, redkal med julekrydderier
samt rasyltede tyttebeer.

Dessert:
Klassisk risalamande med lun
kirsebaersovs tilsmagt med kirsebaervin.
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